
Kulinarischer
durch

Bautzen

Spaziergang

Ein Schlemmermenü der besonderen Art: 
Besuchen Sie vier Restaurants an einem Tag 

oder Abend – in jedem erwartet Sie ein Highlight. 
Und dazwischen? 

... durch Bautzen schlendern und 
die Altstadt genießen.

Mit freundlicher Unterstützung

30./31. März 2012
Suppe

Lausitzer Fischsuppe mit Frühlingskräutern
„Zum KARASEK“

Zwischengericht
Blätterteigtaschen mit Kaninchenragout gefüllt

an Feldsalat mit Walnußdressing
„Zum HASENECK“

Hauptgang
Kalbsröllchen gefüllt mit Morcheln

glasierte Fingermöhrchen und Schlosskartoffeln
„BURGHOF“

Dessert
Birnen-Pistatien-Parfait mit Holunderschaum

und gebackenem Schokoladenbrownie
„WJELBIK“

13./14. April 2012
Suppe

Schnittlauchcremesüppchen
„BURGHOF“

Zwischengericht
Gebeizter Lachs

Frühlingssalat mit Honig-Senf-Dressing und Baguette
„Zum KARASEK“

Hauptgang
Zartes Perlhuhnbrüstchen mit Sherrysoße

gebratene Steinchampignons und Kartoffelkissen
„WJELBIK“

Dessert
Bayrisch Creme mit Mokkagelee

an Fruchtspieß im Schokoladenmantel
„Zum HASENECK“

10./11. Februar 2012
Suppe

Ochsenschwanzessenz
mit gefüllten Kräuterpfannkuchen und Gemüsewürfeln

„WJELBIK“

Zwischengericht
Black Tiger Garnelen auf Zitronengras gespießt

an Rapunzelsalat mit Sherrydressing
„BURGHOF“

Hauptgang
Kaninchenkeule mit Kräuter-Senf-Kruste

Bohnen- und Karottenbündel, Kartoffel-Polenta-Schnitte
„Zum HASENECK“

Dessert
Apfel-Tiramisu mit Schokoraspeln

„Zum KARASEK“

09./10. März 2012
Suppe

Kaninchenrahmsuppe mit gebratenen Rauchspeckstreifen

„Zum HASENECK“ 

Zwischengericht
Gebratene Wirsingroulade mit Schafskäse und Champignons gefüllt

dazu hausgemachte Kürbisknöpfl e
„WJELBIK“

Hauptgang
Lammkeule im Kräutermantel gebraten

Zwiebelgemüse und Kartoffelkloß
„Zum KARASEK“

Dessert
Dialog von hellem und dunklem Mousse auf Ananascarpaccio

„BURGHOF“

MenüsUnsere
Wählen Sie einen Termin mit entsprechendem Menü. 

Die Karten erhalten Sie in den teilnehmenden Restaurants.

„BURGHOF“Nur am gebuchten Tag gültig. 
Wir bitten um vorherige Anmeldung.

Menüpreis 27,- €

„Zum KARASEK“

Restaurant 
„Zum HASENECK“ 
Kurt-Pchalek-Straße 1

„Zum HASENECK“ 
Kurt-Pchalek-Straße 1

Restaurant 

„BURGHOF“ 

Ortenburg 6

Restaurant 
„Zum HASENECK“ 
„Zum HASENECK“ 

Restaurant „WJELBIK“ Kornstraße 7

Restaurant

Restaurant 

„Zum KARASEK“ 

Hintere Reichenstraße 2

Unsere Termine 2012:

10. /11. Februar · 09. /10. März
30. /31. März · 13. /14. April



Zu Gast auf der Ortenburg
Stattlich erhebt sich die 
Ortenburg über dem 
Granitfelsen, an drei Seiten 
von der Spree umflossen, 
ist sie Mittelpunkt des 
1000-jährigen Bautzens. 
Inmitten der Ortenburg 
befindet sich das stilvolle 
Restaurant „Burghof“. 
Erleben Sie kulinarische 
Spezialitäten in historischer 
und kultureller Atmosphäre 
des sehenswerten Rietschel-
Giebels, dem Burgtheater 
und dem Sorbischen 
Museum.

Nehmen Sie Platz in unseren 
Räumlichkeiten:

Restaurant – 50 Plätze
Raucherlounge – 14 Plätze
Wintergarten – 80 Plätze
Matthiaszimmer – 32 Plätze

Familienfeiern
Hochzeiten · Tagungen

Öffnungszeiten:
täglich ab 11.30 Uhr
Montag Ruhetag

 
Kurt-Pchalek-Straße 1 · 02625 Bautzen

Telefon: 03591/47913 · Email: zum-haseneck@gmx.de 
www.zum-haseneck.de

Willkommen in unserem 
Spezialitätenrestaurant, 
welches Ihnen neben Kanin-
chenspezialitäten auch 
Oberlausitzer Küche und 
traditionelle Speisen bietet. 
In Zentrumsnähe, 300 m 
östlich vom Reichenturm 
fi nden Sie unser Gasthaus
mit einer über 100jährigen 
Tradition. Seit 1990 wird 
es von Familie Haase privat 
bewirtschaftet und nennt 
sich seit dem Umbau 1995 
„Zum Haseneck”. 2003 
entstand unser idyllischer 
Biergarten und eigene 
Parkplätze. Probieren Sie 
unsere Hausspezialitäten, 
wie „Ha(a)ses Spezialtopf” 
oder „Hasenpfeffer”!

Unser Leistungsangebot:
· Gesellschaften mit 10 – 60 Pers.
· Partyservice
· Geschenkgutscheine
· Wild- und Schlachtfestwochen
·  Tanz- und Livemusikabende

Öffnungszeiten: 
täglich ab 11 Uhr

„BURGHOF“
Ortenburg 6 · 02625 Bautzen

Telefon  0 35 91/ 53 13 36 · Fax  0 35 91/ 53 18 15
www.burghof-ortenburg.de

Das kleine und gemüt-
liche, nach dem Räuber-

hauptmann benannte, Restau-
rant mit seinem historischen 
Gewölbe liegt unmittelbar am 
Hauptmarkt der Stadt Bautzen. 
Genießen Sie gutbürgerliche 
und regionale Küche im rusti-
kal-gediegenem Ambiente und 
natürlich den zünftigen Räu-
berschmaus im Räuberkeller!

Eine Hausspezialität – 
Lammbraten im Kräuter-

mantel mit Zwiebelgemüse und 
Knödel – bereiten wir Ihnen 
nach einem mittelalterlichen 
Originalrezept von Katharina 
Melanchton zu. 

• Restaurant mit Bar
• Räuberkeller • Biergarten
•  Im „Karasekkeller“, Reichenstra-

ße 9, stehen wir gern für Ihre 
Feierlichkeit bis 30 Personen 
zur Verfügung. Vorbestellungen 
bei uns im Restaurant.

•  Neu „Karasek‘s-Stübchen“, 
bis 35 Personen

Öffnungszeiten:
täglich     11.00 – 24.00 Uhr
sonntags 11.30 – 23.00 Uhr

„Zum Karasek“
Hintere Reichenstraße 2 · 02625 Bautzen

Telefon: 03591 45066
www.zum-karasek.de

Im Herzen der tausend-
jährigen Stadt Bautzen 
liegt eines der schönsten 
Gasthäuser der Lausitz 
-– das WJELBIK. Der Name 
verrät sorbische Herkunft 
und heißt “kleines Gewöl-
be” und “Vorratskammer”.
Für die frisch zubereiteten 
Speisen verwenden wir 
viele saisonale Zutaten wie 
Mangold, Quitten, Kürbis, 
Ziegenkäse, Leinöl, Karp-
fen und Bachsaiblinge aus 
der Region.
Unser Tipp: Lassen Sie 
sich etwas Platz für eines 
unserer leckeren Desserts!
Zu Familienfesten empfeh-
len wir Ihnen unseren sehr 
persönlichen Service und 
unser Angebot “Familien-
fest all inklusive”. 
Unsere Räumlichkeiten:
Gewölbe – 55 Plätze
Hochzeitszimmer – 45 Plätze

Öffnungszeiten:
täglich 11.00 –  15.00 Uhr 
 17.30 – 23.00 Uhr

Kornstraße 7 · 02625 Bautzen
Telefon 03591 420 60

www.wjelbik.de 

„Zum Karasek“


