Unsere Termine 2012:

10./11. Februar - 09./10. Marz

30./31. Mirz - 13./14. April

Wihlen Sie einen Termin mit entsprechendem Menii. Nur am gebuchten Tag giiltig.
Die Karten erhalten Sie in den teilnehmenden Restaurants. Wir bitten um vorherige Anmeldung.
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Séachsische Gastlichkeit

SZum Rarasek”

% as kleine und gemiit-

| liche, nach dem Riuber-
hauptmann benannte, Restau-
rant mit seinem historischen
Gewolbe liegt unmittelbar am
Hauptmarkt der Stadt Bautzen.
GeniefBen Sie gutbiirgerliche
und regionale Kiiche im rusti-
kal-gediegenem Ambiente und
natiirlich den ziinftigen Riu-
berschmaus im Riuberkeller!

@ine Hausspezialitit —
Lammbraten im Kriuter-
mantel mit Zwiebelgemiise und
Knodel — bereiten wir lhnen
nach einem mittelalterlichen

Originalrezept von Katharina
Melanchton zu.

* Restaurant mit Bar

* Riuberkeller - Biergarten

- Im,Karasekkeller”, Reichenstra-
f8e 9, stehen wir gern fiir lhre
Feierlichkeit bis 30 Personen
zur Verfiigung. Vorbestellungen
bei uns im Restaurant.

- Neu ,Karasek's-Stiibchen,
bis 35 Personen

Offmungszeiten:

tiglich  11.00 — 24.00 Uhr
sonntags 11.30 — 23.00 Uhr

JZum Rarasek”

Hintere Reichenstrafle 2 - 02625 Bautzen

Telefon: 03591 45066
www.zum-karasek.de

cvJelBik

Im Herzen der tausend-
jahrigen Stadt Bautzen
liegt eines der schonsten
Gasthduser der Lausitz

— das WIELBIK. Der Name
verrdt sorbische Herkunft
und heif3t “kleines Gewdl-
be” und “Vorratskammer”.
Fiir die frisch zubereiteten
Speisen verwenden wir
viele saisonale Zutaten wie
Mangold, Quitten, Kirbis,
Ziegenkase, Leindl, Karp-
fen und Bachsaiblinge aus
der Region.

Unser Tipp: Lassen Sie
sich etwas Platz fir eines
unserer leckeren Desserts!
Zu Familienfesten empfeh-
len wir lhnen unseren sehr
persénlichen Service und
unser Angebot “Familien-
fest all inklusive”.

Unsere Raumlichkeiten:
Gewolbe — 55 Platze
Hochzeitszimmer — 45 Platze

Offnungszeiten:

taglich 11.00- 15.00 Uhr
17.30-23.00 Uhr

coadelBik

Kornstraf3e 7 - 02625 Bautzen
Telefon 03591 420 60
www.wielbik.de

Zu Gast auf der Ortenburg
Stattlich erhebt sich die
Ortenburg iiber dem
Granitfelsen, an drei Seiten
von der Spree umflossen,
ist sie Mittelpunkt des
1000-jahrigen Bautzens.
Inmitten der Ortenburg
befindet sich das stilvolle
Restaurant ,,Burghof*.
Erleben Sie kulinarische
Spezialititen in historischer
und kultureller Atmosphére
des sehenswerten Rietschel-
Giebels, dem Burgtheater
und dem Sorbischen
Museum.

Nehmen Sie Platz in unseren
Raumlichkeiten:

Restaurant — 50 Plitze
Raucherlounge — 14 Plitze
Wintergarten — 80 Plitze
Matthiaszimmer — 32 Plitze

Familienfeiern
Hochzeiten - Tagungen

Offnungszeiten:
taglich ab 11.30 Uhr
Montag Ruhetag

»BURGHOF*

Ortenburg 6 - 02625 Bautzen
Telefon 03591/53 13 36 - Fax 03591/53 18 15
www.burghof-ortenburg.de

Willkommen in unserem
Spezialititenrestaurant,
welches Ihnen neben Kanin-
chenspezialititen auch
Oberlausitzer Kiiche und
traditionelle Speisen bietet.
In Zentrumsnihe, 300 m
ostlich vom Reichenturm
finden Sie unser Gasthaus
mit einer iiber 100jihrigen
Tradition. Seit 1990 wird
es von Familie Haase privat
bewirtschaftet und nennt
sich seit dem Umbau 1995
»Zum Haseneck”. 2003
entstand unser idyllischer
Biergarten und eigene
Parkplitze. Probieren Sie
unsere Hausspezialititen,
wie ,,Ha(a)ses Spezialtopf”
oder ,,Hasenpfeffer”!

Unser Leistungsangebot:

- Gesellschaften mit 10—60 Pers.
- Partyservice

- Geschenkgutscheine

- Wild- und Schlachtfestwochen
. Tanz- und Livemusikabende

Offnungszeiten:

tdglich ab 11 Uhr

Haseneck

Kurt-Pchalek-Strafle 1 - 02625 Bautzen
Telefon: 03591/47913 - Email: zum-haseneck@gmx.de

www.zum-haseneck.de



