Friihlingsmenti 22.90 €

Spargelschaumsuppe mit Spargelspitze
in luftgetrocknetem Serrano - Schinken

* Ak

Gebratenes Maishahnchenbriistchen
mit frischem Lausitzer Spargel, SherrysoBe,
hausgemachter Sauce Hollandaise
und angeschwenkten Kartoffelkissen

* Ak

Karamellisiertes Rhabarberkompott
mit luftiger Sabayon gratiniert
und hausgemachtem Sauerrahmeis

Dazu empfehlen wir lhnen einen wiirttembergischen Rotwein:

2014 Spdatburgunder Edition 'S’ 011 3.55 €
Fellbacher Goldberg 0,21 610 €
Spatlese, Pradikatswein trocken 0,751 22.70 €

Fellbacher Weingértner eG
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Sorbisches Menii 20.80 €

Sorbische Hochzeitssuppe
Klare Rinderkraftbriihe
mit Eierstich, Gemiisestreifen und Fleischkl6B8chen

* &k

Sorbisches Hochzeitsessen
- Falsches Filet vom Ochsen im Wurzelgemiisesud gegart,
MeerrettichsoBe, frisches Marktgemdise,
Brot oder Petersilienkartoffeln

* &k

Altbautzener Holunderkaltschale
mit hausgemachter Quarkmousse

Dazu empfehlen wir lhnen einen sdchsischen WeilSwein:

2015 Miiller - Thurgau 011 3.70 €
Qualitdtswein trocken 021 6.40 €
Staatsweingut Schloss Wackerbarth 0,751 23.80 €
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Aperitif

Hausaperitif

Erdbeeren - Rhabarber - Essenz mit Riesling - Sekt

Alkoholfreier Hausaperitif Cerwjenawka

Crodino (alkoholfreier Aperitif)
Kréduter - Bitter - Limonade

Nahe Riesling Sekt trocken

Miinsterer Pittersberg , Klassische Flaschengdrung

Martini bianco oder rosso
Sorbisches Pils - Probeschluck

Ingwer - Zitronengras - Limonade

Suppen und Vorspeisen

Sorbische Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit Eierstich,
FleischkloB8chen und Gemiisestreifen

Barlauchschaumsuppe
Bautzener Senfsuppe mit pochiertem Ei

Kleiner gemischter Salatteller
mit gerosteten Sonnenblumenkernen

Vitello tonnato
Diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch
mit hausgemachter Thunfisch - Mayonnaise
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Sorbische und Lausitzer Spezialititen

Sorbisches Hochzeitsessen - Falsches Filet vom Ochsen 12.70 €
im Wurzelgemiisesud gegart, mit Meerrettichsol3e; kl. Port. 11.20 €
frischem Marktgemiise und Petersilienkartoffeln

(Auf lhren Wunsch riihren wir die Meerrettichsof3e schérfer ein)

Sorbische Rinderroulade, mit feinem Kalbfleisch gefiillt, 13.90 €
Pommery - SenfsolBe, frischem Marktgemiise
und hausgemachten Serviettenknédeln

Sédchsischer Sauerbraten 12.90 €
mit Bratensol3e, angeschwenkten griinen Bohnen kl. Port. 11.40 €
und hausgemachten Semmelkl6Ben und b6hmischen Knédeln

Fiinf Lausitzer Késtlichkeiten “Friihling in Bautzen” 12.40 €
mit Forellenmuspraline, hausgemachter Maishdhnchenbratwurst,
hausgerducherter Entenbrust, gebackenem Ziegenkase »)

und Fleischstilzchenz) an einem grofen Blattsalate - Teller

Quark mit kaltgepresstem Spreewadlder Leindl, 9.80 €
Zwiebelchen, Petersilienkartoffeln und einem kleinem Salat

Hausgemachte Fleischsiilze Wijelbik 2 9.90 €
mit RemouladensofSe, Zwiebelchen und Bratkartoffeln
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Meeresfisch und Fisch der Lausitzer Teichlandschaft

Lausitzer Forellenfilet in Butter gebraten, 14.70 €
mit SafransoBBe, angeschwenktem Fenchelgemiise
und Petersilienkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet 14.90 € mit
RieslingsoBe, griinem Spargel
und Grdupchenrisotto

Saisonale Koéstlichkeiten

Frischer Spargel (roh 500g) 13.10 €
mit hausgemachter Sauce Hollandaise kl. Port. 11.60 €
und Petersilienkartoffeln

Frischer Spargel (roh 250 g) mit Sherrysole,
hausgemachter Sauce Hollandaise
und hausgemachten Kartoffelkissen

* mit Wiener Schnitzel vom Kalb 1710 €
» mit zartem Kalbsziinglein 16.50 €
» mit gebratenem Maishdhnchenbriistchen 16.70 €
* mit gebratenem Rumpsteak vom US - Beef 19.80 €
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Rosa gebratene Lammhiifte
mit Krduterkruste, ThymiansoBe,
frischem Ratatouille - Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Zartes Steak aus der Kalbshiifte

mit SherrysofSe, Barlauchmousseline,
angeschwenkten Steinchampignons
und hausgemachtem Kartoffelauflauf

Cordon bleu vom Kalb
mit Sahnesof3e, frischem Marktgemdiise
und Pommes frites

Gebratene Kalbsleber
mit Muskat - Weintrauben und Marsalasofle,
angeschwenkten Schalotten und Kartoffelmus
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Hausgemachte Desserts aus unserer Patisserie

Créme brilée mit Bourbon - Vanille verfeinert 540 €
und mit feinem Rohrzucker karamellisiert,
hausgemachtes Erdbeeren - Rhabarbersorbet

Hausgemachtes weilSes Schokoladenparfait 5.60 €
mit hausgebackenem Baumkuchen
und frischer Mango

Karamellisiertes Rhabarberkompott 5.80
mit luftiger Sabayon gratiniert
und hausgemachtem Sauerrahmeis

Altbautzener Holunderkaltschale 4.80 €
mit hausgemachter Quarkmousse

Hausgemachtes Café glacé 3.90 €
(cremig kaltgertihrtes Kaffeeeis)
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