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Die Wirtin hat zur Ehre der Gäste ihre Sorbische Tracht angelegt. 
Sie werden bereits vor der Tür nach sorbischer Art mit Brot und Salz begrüßt. 
Es folgt das traditionelle sorbische Hochzeitsmenü in vier Gängen: 
 

Sorbische Hochzeitssuppe mit Eierstich,  
Gemüsestreifen und Fleischklößchen 

***  
Falsches Filet vom Ochsen im Wurzelgemüsesud gegart 

mit Meerrettichsoße und Brot 

*** 
Kalbsbraten in Sahnesoße, frisches Marktgemüse nach der Jahreszeit 

und gebratene Kartoffelkissen 

*** 
Festliche Dessertvariation Wjelbik 

 
 

 
Während des Essens erzählt die Wirtin mit viel Humor von den Trachten und 
Bräuchen der Sorben. Die Gäste haben mit einem kleinen deutsch-sorbischen 
Wörterbuch Gelegenheit zum Kennenlernen der sorbischen Sprache. 
 
Dazu erhalten die Gäste unseren beliebten und bekannten Kräuterhaustrunk  
„Moja lubka - Mein Liebchen“. 
 
Um die Eindrücke bei den Gästen noch zu vertiefen, empfehlen wir Ihnen unsere 
kleine Kulturgruppe (ebenfalls in Trachten) mit Liedern und Tänzen der Sorben. 
 
Falls Sie demnächst eine Fahrt in unsere Region planen, können wir Ihnen in 
Bautzen einen Besuch im Sorbischen Museum, im Sorbischen 
Nationalensemble, im Deutsch-sorbischen Volkstheater und in der 
Sorbischen Buchhandlung empfehlen. Außerdem lohnt es sich bei einem 
Besuch des Klosters St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau die 
Wallfahrtskirche in Rosenthal und den wirklich sehenswerten und 
beeindruckenden sorbischen Friedhof in Ralbitz anzusehen. Falls Sie in 
nördlicher Richtung unterwegs sind sollten Sie das Sorbische Kulturzentrum in 
Schleife nicht vergessen. 
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Informationen und Empfehlungen:  
 
Begrüßung:  1 Glas Riesling Sekt Flaschengärung   3.80 €   
 
Abschluß  Moja lubka - Mein Liebchen    3.00 € 
    WJELBIK - Hausmarke Kräuterlikör  Fl. 0,04  l   
 
Eignung:  Mittags- oder Abendprogramm 
 
Dauer:   ab 1,5 Stunden 
 
Kulturgruppe:  Kleines sorbisches Kulturprogramm    165 € 
 
Teilnehmerzahl: max. 100 Pers.  
    Da die Rohstoffe und das Personal geplant werden  
    müssen, benötigen wir die verbindliche 
    Personenzahl 1 Woche vor dem Termin 
 
Freiplätze:  20 zahlende Gäste 1 Freiplatz,  
    40 zahlende Gäste 2  Freiplätze 
 
Programmvorschläge: Stadtführung,  
     Besuch im Sorbischen Museum,  
        Domschatz - Führung 
     Gedenkstätte Bautzen II     
     (sind nicht im Preis inklusive) 
 
Termin:   ganzjährig 
 
Preis:   ab 31.10 € p. P. (inkl. 19% MwSt.) 
 
 
Mit Erscheinen dieses Angebotes am 01.09.2014 verlieren andere Angebote zum 
Sorbischen Abend ihre Gültigkeit. 

 


